Vorspeisen

Hausgemachtes Enten-Rillette Asv 8,50 €
mit Cornichon, Rotkohl-Marmelade und Sauerteigbrot

Gratinierter Ziegenkase ™ 11,50 €
auf lauwarmen Belugalinsen Salat mit Senf-Vinaigrette

Gebeiztes Beef Tatar Acem 14,50 €
mit Eigelbcreme, eingelegten roten Zwiebeln und Réstbrot

Klassischer Beilagensalat mit Hausdressing ™ 5,50 €
Suppen
Franzbsische Zwiebelsuppe A 8,50 €

mit Rostbrot und K&se gratiniert

Geflligelkraftbriihe Ac! 8,90 €

mit Wurzelgemiise und Hahnchenpraline
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Hauptspeisen

Blumenkohl ,,polnisch” Ac&m 16,50 €
mit Blumenkohlcreme, gerdsteten Rdsschen, Ei und Krduter Butterbrdseln

Lingner’s Senf Ei Acesm 17,20 €
mit pochiertem Ei, Kartoffel Dijon-Senf Stampf, Nussbutter Hollandaise
wahlweise vegetarisch oder mit Bacon Crumble

Hausgemachte Fettuccine Acsm 1790 €
mit Erbsen und Parmesan
wahlweise vegetarisch oder mit Stidtiroler Speck

Frikassee von der Landhuhnbrust Ac&im 17,50 €
mit Mohre, Erbsen, eingelegtem Spargel und gebackener Reis Krokette

Rosa gegarter Kalbstafelspitz 19,50 €
mit Rinderkraftbriihe, Wurzelgemiise, Bouillon Kartoffeln und frischem Meerrettich

Wiener Schnitzel klassisch (Kalb) Acem 29,50 €
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeere

Schnitzel ,Wiener Art” Acem 18,90 €

mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeere

Krosses Lachsfilet pem 19,20 €

mit Apfel-Meerrettich-Velouté,
glasierten roten Bete und cremigem Erbsenplree

Geschmorte Ochsenbacke A 2590 €
mit wilrzigen Bohnen-Cassoulet und hausgemachten Réstzwiebeln
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Dessert

Cremiges Stollen-Parfait Acs+u 750 €
mit Stollencrumble

Tartelette Acem 8,50 €
mit Rotweinbirne, Orange und Zimteis

Eis

Schweden-Eisbecher 9,00 €
3 Kugeln Vanilleeis | Apfelmus | Eierlikor | Sahne

Schokoeisbecher 9,00€
3 Kugeln Schokoladeneis | SchokosoRe | Schokoladensplitter | Schlagsahne

Obsteisbecher 9,00€
Je 1 Kugel Vanilleeis oder Schokoladeneis | Erdbeereis | eingelegtes Obst | Schlagsahne

Kugel Eis 250€
Vanille | Schoko | Erdbeer

Sorbet Eis 3.00€
Je nach Angebot

Sahne 1,20 €
Schokosolie 090 €
Schokoladensplitter 1,00 €
Apfelmus 1,00 €
Eierlikor 1,90 €
Eisschokolade 6,90 €

1 Kugel Schokoladen- oder Vanilleeis | Kakao | SchokosoRe | Schlagsahne

Wir kochen mit frischen Zutaten und Liebe, daher kann es zu 30 Minuten Vorfreude kommen.
Wir berechnen 1,50 € Zuschlag bei Beilagendnderung.

Vielen Dank und einen guten Appetit
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