
Vorspeisen

Geflämmte Kartoffel Terrine 10,50
mit gratiniertem grünem Spargel und Bärlauch Emulsion

Gratinierter Ziegenkäse 11,50
auf lauwarmen Belugalinsen Salat mit Senf-Vinaigrette

Gebeiztes Beef Tatar 14,50
mit Eigelbcreme, eingelegten roten Zwiebeln und Röstbrot

Klassischer Beilagensalat 5,50
mit Hausdressing

Suppen

Französische Zwiebelsuppe 8,50
mit Röstbrot und Käse gratiniert

Bärlauch Schaumsuppe 7,90
mit Schmand und Gewürzcracker

Ochsenschwanz Consommé 9,20
mit Wurzelgemüse und knuspriger Geflügelpraline



Hauptspeisen

Lingner´s Senf Ei 17,50
mit pochiertem Ei, Kartoffel Dijon-Senf Creme, Nussbutter Hollandaise
wahlweise vegetarisch oder mit Bacon Crumble

Hausgemachte Bärlauch Tagliatelle 18,20
mit Erbsen, Ricotta und Ofentomaten
wahlweise mit Ochsenschwanzragout 22,70

Frikassee von der Landhuhnbrust 18,50
mit Möhren, grünem Spargel und gebackener Reis Krokette

Rosa gegarter Tafelspitz vom Rind 19,80
mit Rinderkraftbrühe, Wurzelgemüse, Fondant Kartoffeln und frischem Meerrettich

Wiener Schnitzel klassisch (Kalb) 29,50
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeere

Schnitzel 18,90
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeere

Krosses Lachsfilet 19,50
mit Zitronen-Meerrettich Velouté,
glasierter roten Beete und cremigem Erbsenpüree

Brasato vom Ochsenschwanz 25,90
mit kräftiger Rotweinjus, geflämmten Frühlingslauch und Kartoffel Röstzwiebelpüree



Dessert

Rhabarber Orangen Tartelett 7,50
mit Baiserhaube

Cremiges Eierlikör Parfait auf hausgemachten Rüblikuchen 7,50
mit Salzkaramell

Eis

Schweden-Eisbecher 9,00
3 Kugeln Vanilleeis | Apfelmus | Eierlikör | Sahne

Schokoeisbecher 9,00
3 Kugeln Schokoladeneis | Schokosoße | Schokoladensplitter | Schlagsahne

Obsteisbecher 9,00
Je 1 Kugel Vanilleeis oder Schokoladeneis | Erdbeereis | eingelegtes Obst | Schlagsahne

Kugel Eis 2,50
Vanille | Schoko | Erdbeer

Sorbet Eis 3,00
Je nach Angebot

Sahne 1,20
Schokosoße 0,90
Schokoladensplitter 1,00
Apfelmus 1,00
Eierlikör 1,90

Eisschokolade 6,90
1 Kugel Schokoladen- oder Vanilleeis | Kakao | Schokosoße | Schlagsahne

Wir kochen mit frischen Zutaten und Liebe, daher kann es zu 30 Minuten Vorfreude kommen.
Wir berechnen 1,50 Zuschlag bei Beilagenänderung.

Vielen Dank und einen guten Appeti


